
© PREFEITURA DO MUNICiP10 DE VALINHOs

SECRETARiA DA EDUCACAO
Departamento de Alimentagao Escobar

ROTEIBQ DEVISITAT£CNICA

Unidade

©Data
Merendeira

/

Alunos

Maas lavadas e higieni?adas

Unhas curtis, sem gsmalte e iimpas
Aus6ncia de adornos

Uniforme completo: I lpo e bem colocado
Ambiente

Ambience iimpo \azulejos, tete, lumin6rias,
armirios, lixeiras

amentos limpos e em boas condig6esEquip
freezers, fogao, bategg114.Igeladeir!
mpos e em boas condig6es(pandas,Utensilios

canecas, pratos, talheres)

Organizag3 c! gg !!!!jlj£gte
3. Armazenamento

Alimento separado do material de limpeza
Armazenamento correto dos alimentos
Todos os alim©ntos centro do orazo de validade
Todos os produtos abertos sendo utilizados

4. Preparo/Distribyic3o Alimentos
Utilizagao cardipio orientado peso Departamento
AlimentaG3o Escolar
Desconge amento realizado com cuidados
necess6rios

Quantidade adequadg(pouca cobra)
Boa apresentagao do pratt
Porcionamento adequado dos ?limentos

Observagao

SiM(yl
siwlX)
SIM

SIM

SIM

Nj.O

NAO( )
Ni.O I )
Nj.O( )
Nj.O( )

Observagao

SiM b} NAO ( )

'iiDR''j''XM @.)
CI/t,JW.VV

g 0

Observag3o

NAO(SIM(
ObservaQ3o

'iiOrrT'nn I )

3iM {..LJl4U
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@ PREFEITURA DO MUNICIPIO DE VALINHOS

SEC RETARIA DA EDUCAQAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

ROTEIRO DE VISITA TECNICA

S'\"z'g

Assinatura Merendeira

Unidade : €1)/"V"tA.ic-P . 'T(12,x,t\..,o t+ ct -'.u .x. , '\<L-c,c\.tool.'\,Q. .
Data: Oq I Oq id - 'V-. a.0 1a Alunos: .5 (12(,)
Merendeira(g): :Mn,CL,d. ,

1. Hygiene Pessoal Merendeiras   Observagao
M3os lavadas e higienizadas SiM IX) NAO I  
Asseio jcabelos, odor)

Unhas curtis, sem esmalte e limpas
SiM {H NAO (  SIM (H NAO (

Aus6ncia de adornos
Uniforme complete, limpo e bem colocado

2. Ambiente

SiM f'q NAO I  
SiM (>a ' NAO I

nh(nr\far3n 
Ambiente limpo(azulejos, teto, lumin6rias,
arm5rios, lixeiras.

SIM CH NAO I I  
Equipamentos limpos e em boas condig6es
Igeladeira, freezers, fog3o, batedeira)

Utensilios limpos e em boas condig6es(pandas,
canecas, pratos, talheresl

SiM( I NAO( )

 SiM (:q NAO ( I

Organizag3odoambiente I SIM 1 ) NAO( I  
3. Armazenamento   Observagao

Alimento separado do materialde limpeza
Armazenamento correto dos alimentos

shUI)d NAOI I qa 0Et ' t,-.,Litulc ' SOk'2e.
SiM 1 1 NAO l>{.H urh ,C$: 0.,f,f;'t/-rh.'(.\'E

Todos os alimentos dentro do puzo de validade SiM I'g NAO I I Mc\x,.,...tuk ot0. (2.d,u/wq
Todos os produtos abertos sendo utilizados SiM (:q NAO ( I n,u d.l-€o«a*,..(,6£l,hail

4. Preparo/Distribuigao Alimentos
Utilizagao card6pio orientado pele Departamento
Alimentag3o Escobar

SiM (:)} NAO ( I
Observac3o

Descongelamento realizado com cuidados
necessarios

SIM b4 NAO I I  
Quantidade adequada jpouca sobral SIM I'>Q ' NAO I  
Boa apresentagao do prato SiM (H NAO I /

Porcionamento adequado dos alimentos SIM CH NAO I  
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PREFEITURA DO MUNICiP10 DE VALINHOS@ SEC RETARIA DA EDUCAQAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

ROTEIRO DEVISITATECNICA

1. Hygiene Pessoal Merendeiras
M3os lavadas e higienizadas

Asseio jcabelos, odors

Unhas curtas, sem esmalte e limpas
Aus6ncia de adornos
Uniforme completo, limpo e bem colocado

2. Ambiente
Ambiente limpo(azulejos, teto, lumin6rias,
arm6rios, lixeiras.
Equipamentos limpos e em boas condig6es
Igeladeira, freezers, fogao, batedeira)
Utensilios limpos e em boas condig6es(pandas,
canecas, pratos, talheres)

Organizagao do ambiente
3. Armazenamento

Alimento separado do materialde limpeza
Armazenamento correto dos alimentos

Todos os alimentos dentro do puzo de validade
Todos os produtos abertos sendo utilizados

4. Preparo/Distribuig3o Alimentos
Utilizag3o card6pio orientado pelo Departamento
Alimentagao Escolar
Descongelamento realizado com cuidados
necessa rios

Quantidade adequada jpouca sobra)
Boa apresentagao do prato
Porcionamento adeauado dos alimentos

Observagao

SIM (>
SiMj~
SIM ('H
SIM C
SiM b

NAO

NAO

NAO

NAO

NAO
!

Observagao

:#3ag $y$€Bl#'*
A.]a,'C&.\> I ,\.Cold\0YI Ct.i.(I.

SIM( )

SIM I )

NAO

NAO

NAO

®''

( )SfM(>{

SiM (X NAO ( I
Observag5o

SiM I'H NAO I

SIM IVI NAO I
SiM fM NAO I

SiM IX) NAO I
Observag3o

StM (X NAO I )

SIM (>Q NAO I )

SIM l>Q NAO I
SiM IK) NAO I
SiM f'H NAO I

/

Assinatura Merendeira rej:PAE:ri

Difeti-r I)lv. dred. de AltMcntvs
hl CAO ESCGLAF

C.RW,£'? ';l'Z$

ijl;ia£a81 h:GI.&.V , .[ o.;-KN 'f\n,:.l]..QiL+a.
Data: O (   'i€ - 4q',do }a Alunos: .4 "'Z.,ICi)

Merendeira(s): 2.11.-: Q .o-.,

C
Ó

P
IA

 D
E

 D
O

C
U

M
E

N
T

O
 A

S
S

IN
A

D
O

 D
IG

IT
A

LM
E

N
T

E
 P

O
R

: A
R

O
N

E
 D

E
 N

A
R

D
I M

A
C

IE
JE

Z
A

C
K

. S
istem

a e-T
C

E
S

P
. P

ara obter inform
ações sobre assinatura e/ou ver o arquivo

original acesse http://e-processo.tce.sp.gov.br - link 'V
alidar docum

ento digital' e inform
e o código do docum

ento: 1-V
9C

Q
-E

IT
8-586J-31H

H



© PREFEITURA DO MUNICiP10 DE VALINHOs

SECRETARIA DA eDUCAQAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

.OTEIRO DEVISITAT£CNICA

Unidade
Data
Merendeira(s

Alunos

1 1. Hygiene Pe!
''

M3os lavadas e higieni;adlf
Asseio (cabelos, od9Q.

[tjRi;;;ii;i=ia iem elplj!!.1]!!PS..
Aus6ncia de adornos

l"teri;H;:;i&iQ.]Dpgs.bln.seeps!®-
2. Ambiente

[ Ambiente impo(azulejos, tete, lumin6rias,
armirios, lixeiras.

I Ecluiparnentos limpos e em boas condig6es
(geladelra, fIgS!!£:clggig= batec e ra)

[i.ttensitios limpos e em boas condig6es(pandas,
canecas, pratos, taj!!ere9
Organizacao do ambiente

3. Armazenamento

i armazenamento correto dos alimentos
:f;j:j;;j;=jRl;i;i;;intro ggplglggS.)Blag!@.
[:f;a;;i;i;;iM; p®B911SngglEQBlg91
1 4. Preparo/Distribuic3o Alimentos

Utilizag3o cardipio orientado peso Departamento
Alimentag3o Escolar

Desconge amento realizado com cuidados
necessarios

Quantidade adequada jpouca cobra)
Boa apresentagao do orato
f;i;i;iim

Observagao

S\M 0'q
SIM C;'d
StMhl
Simi
SIM('H

Nj.O(
NA.O (
NA.OI

Ni.OI
NAO(

Observag3o

SiM {X NAO ( )

tiDR9'Mo n

3iDRg'nM I )

ii&R8'©on
Observagao

0\2.,t ttL\ct.J

'!i© ( ) NAO LJ.
SiM ( ) NAO ]].
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]iDrr'r'®6 H
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@
PREFEITURA DO MUNICiP10 DE VALINHOS

SECRETARIA DA EDUCAQAO
Departamento de Alimentagao Escobar

ROTEIRO DEVISITAT£CNICA

Unidade: "(1)

Merendeira('s

\

Alunos

M3os lavadas e higienizadas

Asseio jcabelos, oqgQ.

I Unhas curtas, sem esmalte e limpas
Aus6ncia de adornos
Uniforme comple po e bem colocado

Ambiente
Ambiente impo(azulejos, teto, luminirias,
arm6rios, lixeiras.

[ Ecluipamentos impos e em boas condig6es

(geladei
Utensilios Impos e em boas condig6es(pandas,
canecas, pratos, talhere9

C)rganizagaq gg ambiente
3. Armazenamento

Alimento separado do materialde limpeza
Armazenamento correto dos alimentos
Todos os allmentos aentro do orazo de validade

1:;a;;;;i;;in ;i%$91gngg.Ugle©
4. Preparo/Distribyic3o Alimentos

h.ltiHlzagao cardapio orientado peso Departamento
Alimentag3o Escobar
Descongelamento realizado com cuidados
necessarios

Quantidade adequadq (oouca sobra)
Boa apresentag3o do nrato
Pordonamento adequado dos a imentos

l

2

Observag3o

SIM('H
SIM('H
SIM(y
SIM bO
SIM('X

NAO(
NA0(

NA.O I

NAO(
Observagao

SiM IX NAO( )

'iiORg'ma H

'iM'q'imt )
iiDi18:18i6 n

Observag3o

t®Rq'aau
giM CX NX9.L}
SiM (.X NAO (..}
giM (X NAO I )

Observagao

S M (.X NAO ( )

SiM 1;"3 NAO ( )

StMIXI
SIM

NA.O(

NAO(
Nj.O(

h
Assinatura Merendeira
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@
PREFEITURA DO UUNICiPIO DE VALINHOS

SEC RETARiA DA ED UCAQAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

ROTEIRO DE VISITA T£CNICA

Data: <2.€jl(On-
Merendeira(s

H L
Alunos

Z P

Assin aYU

EscolX

.e:bons6vel DAE

S+- 't ';

Assinatura Merendeira

ob v {U.}a.... AcU '
c\ Sega \.2 ca ' ;:.ob

-t'wy< n n '-a G7 .4

1. Higiene Pessoal Merendeiras   Observagao
Maas lavadas e higienizadas SIM)d NAo(  
Asseio (cabelos, odor) SIM P<) NAO (  
Unhas curtas, sem esmalte e limpas SiM (>4 NAO I  
Aus6ncia de adornos SIM t>4 NAO (  
Uniforme completo, limps e bem colocado SiM b<) NAO I  

2. Ambiente   Observagao
Ambiente limpo jazulejos, teto, luminirias,
arm6rios, lixeiras.

SIM (y ') NAO I I  
Equipamentos limpos e em boas condig6es
Igeladeira, freezers, fogao, batedeira)

SiM ('$) NAO ( ) :"U"S:h.T~'u.wtx.--tM'a.
Utensilios limpos e em boas condig6es(pandas,
canecas, pratos, talheres)

SiM ty NAO ( I  
Organizagao do ambiente SiM I.>a ' NAO ( I  

3. Armazenamento

Alimento separado do materialde limpeza SiM (V) NAO ( I
Observagao

 
Armazenamento correto dos alimentos SiM f<) NAO I )  
Todos os alimentos dentro do puzo de validade SIM (X) NAO ( I  
Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM (r) NAO ( )  

4. Preparo/Distribuigao Alimentos   Observagio
Utilizagao card6pio orientado pele Departamento
Alimentagao Escolar

SfM (V NAo ( I  
Descongelamento realizado com cuidados
necessarios

SIM( ) NAO( )  
Quantidade adequada(pouca cobra) SIM ( ) NAo I  
Boa apresentagao do pratt SIM ( ) NAo(  
Porcionamento adequado dos alimentos SiM 1 ) NAO I  
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PREFEITURA DO MUNICJP10 DE VALINHOS

SEC RETARIA DA ED UCAQAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

ROTEIRO DEVISITATECNICA

\

As:hatur:l Merendeira
q

,&«qb .

(

£
&k,

2x.,/u,'la,c
o,.'w'e

I,) , s:-F«d &«-'

   
Unidade;   L ' 'ibrvN ('Fvw .t.Fc-
Data: ]a:)I    &   A[unos: ] .2o
MerendeiHa(s): '; h.,cx

1. Hygiene Pessoal Merendeiras   Observagao
M3os lavadas e higienizadas SIM l\d NAo I  
Asseio jcabelos, odors SiM (H NAO I  
Unhas curtas, sem esmalte e limpas STM (N NAO (  
Aus6ncia de adornos SIM bd NAO (  
Uniforme completo, limpo e bem colocado SiM I)d NAO (  

2. Ambiente   Observagao

Ambiente limpo jazulejos, teto, lumin6rias,
arm6rios, lixeiras.

SIM (:9' NAO I I  
Equipamentos limpos e em boas condig6es

Igeladeira, freezers, fog3o, batedeiral
SIM b+' NAO I I c2M£u;.oa.h .,b.o'o/x.K....,

Utensllios limpos e em boas condig6es(pandas,
canecas, pratos,talheres)

SIM ('9 NAO I I  
Organizag3o do ambiente SIW (g NAO ( I  

3. Armazenamento   Observagao
Alimento separado do materialde limpeza SiM ('>+ NAo I  
Armazenamento correto dos alimentos SiM CX NAO (  
Todos os alimentos dentro do puzo de validade SIM 1.9 NAO (  
Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM (q NAO (  

4. Preparo/Distribuigao Alimentos   Observagao

Utilizagao card6pio orientado peso Departamento
Alimentagao Escolar

SiM (}a NAO ( I  
Descongelamento realizado com cuidados
necessarios

Quantidade adequada(pouca sobra)

SIM( I NAo( I  
SiM ( ) NAO(  

Boa apresentagao do prato SIM (.9' NAo I  
Porcionamento adequado dos alimentos SIM IH NAO I  
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